Fiche technique Allflex KARCHER

Détergent d‘entretien Surface-
Pro Allflex,

sans odeur

Le détergent universel Allflex sans odeur est principalement

utilisé dans le secteur alimentaire pour nettoyer les salissu-
res d‘origine végétale et animale.

Propriétés
non moussant
Sans colorant ni parfum

Sans solution solvanée
Faiblement alcaclin

applicable a la machine et manuellement

Usage et secteur d‘application: Application
Entreprise de propreté: Nettoyage des sols et surfaces = Manuel
Hétels, restaurants, cantines: Nettoyage des sols et surfaces = Autolaveuses
Municipalités: Nettoyage des sols et surfaces
Industrie agro-alimentaire: Nettoyage des sols et surfaces
Conditionnements Références
11 3.334-025.0
101 3.334-024.0
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sous forme concentrée Acide Faiblement acide Neutre Faiblement alcaclin Alcalin
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Application:

Autolaveuses

B Enlevez les salissures grossiéres en balayant

B Réglez I'autolaveuse - installation des brosses/rouleaux/pads et réglage

du suceur
B Mélangez le détergent selon le dosage indiqué avec de I‘eau

B Sur les machines DOSE, définissez le dosage uniquement sur la machi-

ne.

B Nettoyez la surface

Manuel, en utilisant des mops préconditionnés

B Placez le nombre requis de mops (10 a 15 mops) dans un seau.

B Verser le produit de nettoyage sur les balais 1,52,5 |

B Fermer le seau, tourner et laisser agir 1015 min

B Chaque application nettoie 20 a 25 m? selon le degré de la salissure.

Récurage manuel
B Versez de I'eau dans un seau, ajoutez la quantité de détergent néces-
saire.

B Nettoyez la surface avec un chiffon trempé avec de le détergent.

Dosage et rendement:

Conditionnement: Méthode de nettoyage: Mélange:
1000 mi Nettoyage d'entretien
1000 ml Nettoyage rapide

N‘hésitez pas a nous contacter pour
plus d‘informations :

Indications particuliéres:

m Pour le nettoyage des surfaces/revétements de sol/appareils résistants
aux alcalis (PVC, pierre naturelle ou artificielle, clinker, asphalte, etc.).

m Pour le secteur de la transformation alimentaire (cuisines, restaurants,
industrie et ateliers de fabrication).

m Portez un équipement de protection lorsque vous utilisez le produit.

Mises en garde et recommandations de sécuri-
té selon les Directives CE:

Mention d'avertissement Danger

H318 Provoque de graves lésions des yeux

P102 Tenir hors de portée des enfants.

P280i Porter un équipement de protection des yeux/du visage.

P305 + P351 + P338 EN CAS DE CONTACT AVEC LES YEUX: Rincer
avec précaution a I‘'eau pendant plusieurs minutes. Enlever les lentilles

de contact si la victime en porte et si elles peuvent étre facilement enle-
vées. Continuer a rincer.
m P310 Appeler immédiatement un CENTRE ANTIPOISON/un médecin/

Plus d‘informations:

m Fiche de données de sécurité

Dosage: Type de salissures: Rendement:
0.5-1 % Légeéres 12000 m?
2-4 % Moyennes 1500 m?



